
 
 

 

Menu du dîner 

 

Entrées   
Cheesecake de burrata, tartare de reine des Préalpes, chips d'algue nori (8,14)       € 15,00  

Animelles* panées au paprika fumé, crème de carottes et gel de citron vert (8)        € 13,00  

Flan de petits pois et fondue au gorgonzola (10,14)           € 10,00  

Grosses crevettes* au lait de coco et au curry et petit croque-monsieur à l'avocat (8,9,14)  € 14,00  

Poisson cru* : tartare de thon, langoustines, crevettes rouges, huîtres (7,9,11)        € 27.00 

Morue* confit, houmous haricots, sauce verte (8,10,11)                   € 12,00 

 

Les pâtes   
Ravioli farcis à la queue vaccinara avec sa sauce (2,8,10)          € 14,00 

Bigoi sauce bolognaise au cerf et poudre de myrtille (2,8,10)          € 14,00  

Lasagne aux légumes, sauce béchamel au curry (2,8,10,14)          € 12,00  

Spaghetti à la guitare sauce aux seiches avec leur noir et zestes de citron vert (7,8)       € 14,00  

Fusilli au pesto de pistaches et tartare de crevettes rouges (1,8,9)         € 15,00  

Paccheri avec ragoût de thon et grosses crevettes (1,8,9,11)          € 15,00  

 

Les plats  
Tagliata de bœuf avec rose de pomme de terre et céleri-ravé au pecorino (14)       € 22,00  

Agneau cuit à basse température, flan à la pomme de terre et riz rouge, sauce burbon       € 19,00  

Ventre de porc et demi-glace aux framboises, pomme de terre Hasselback et oignon  

de printemps aigre-doux (2)              € 18,00  

Tataki de thon* au sésame noir et pak-choi braisé (4,11)          € 22,00  

Ailes de race frites*, purée de pommes de terre violettes au curry et mayonnaise au wasabi 
(8,10,11,14)                € 18,00  

Tagliata de lotte fumée et ratatouille de légumes de saison (2,11)        € 19,00  

 

Les desserts 
Tiramisu (8,10,14)               € 6,00  

Salami au chocolat (1,8,10,14)                        € 6,00  

Crème brûlée aux pêches (8,14)             € 6,00  

Granita sicilienne au chocolat et sauce aux baies rouges          € 7,00  

Parfait à la ricotta de chèvre, figues, gingembre et menthe (8,10,14)        € 7,00 
  

 

Couvert              €  2,50 

 
(les chiffres entre parenthèses indiquent les allergènes - pour plus d'informations demandez au 
personnel de la salle le tableau des allergènes) 
* Selon l'offre du marché, certains produits peuvent être surgelés d'origine ou surgelés grâce à un 
système de refroidissement rapide 


