Menu Pranzo

AntipaSti Taglierino di affettati e formaggi (14) € 8,00
Carpaccio lingua salmistrata zucca in saor, gelato alla senape(1,3)€ 10,00
Raviolo di musetto crema di lenticchie maionese al wasabi (2,8) € 10,00
Sarde in saor* (1,8,11) € 10,00
Tortino di folpi, patate, paté di olive taggiasche e bottarga (7,11) € 10,00
Primi Pappardelle al ragi* (2,8,10) € 10,00
Amatriciana (mezze penne, spaghetti) (8) € 10,00
Carbonara (spaghetti) (8,10,14) € 10,00
Pasta al pomodoro (formati vari) (8) € 8,00
Secondi Tagliata di manzo € 17,00
Cotoletta* (8,10) € 13,00
Petto di pollo alla griglia € 13,00
Contorni  insaiata mista € 4,50
Patate lesse € 450
Patate al forno € 450
Erbette cotte € 5,00
Radicchio di Treviso al forno/ in insalata € 5,00

Piatti del giorno

Martedi Pasta e fagioli (2,8,10) € 10,00
Musetto con pure (14) € 14,00
Mercoledi  Trippa in umido (2) € 10,00
Spezzatino / ossobuco con polenta (2,8) € 15,00
Giovedi Gnocchi di patate (1,2,8,10,14) al sugo del giorno € 10,00
Guancette brasate con pure / brasato con polenta (2,8,10) € 15.00
Venerdi Primo di pesce* (7,8,9,11) € 13,00
Secondo di pesce* (7,8,9,11) € 17,00
Sabato Bigoli in salsa (8,11) € 13,00
Frittura dell’adriatico*/ Fish & Chips* con maionese alle erbe (7,8,9,10,11) € 17,00
Domenica Bigoli con ragu di anatra (2,8,10) € 13,00
Involtino di coppa di maiale (14) € 15,00

Dolci  Tiramisu (8,10,14) € 7,00
Salame di cioccolato (1,8,10,14) € 7,00

Semifreddo alla nocciola, salsa al caramello salato e pop corn al miele (1,8,10,14)

€ 7,00

Tortino al cioccolato con gelato al pepe di Sichuan (8,10,14) € 7,00

Crumble di mele (8,14) € 7,00

Coperto € 1,50

(i numeri tra parentesi indicano gli allergeni — per maggiori informazioni chiedete la tabella degli
allergeni al personale di sala)
*In base all’offerta di mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine o surgelati
tramite sistema di abbattimento rapido



